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L a truffe dans tous ses etats

Truffe noire extra-fraiche du Quercy Nous consulter
Direct producteur

Soupe topinambour a la truffe 13,90 €
Giraudet

Huile d’olive a la truffe noire 19,90 €
Aix&Terra

Mayonnaise a la truffe noire 11 €
Pebeyre

Moutarde a la truffe de Bourgogne 9,90 €

Moutarderie Fallot

Fettucine a la truffe noire 595 €
David le Ruyet

Notre sélection de mets salés
Caviar Ebéne 90€ les 30 g, 140 € les 50 g

Caviar de France

Corail d’oursins au naturel 24,90 €'
L'Oursine de Ré

ﬂ Saumon atlantique irlandais fumé en Irlande 99 € le kg

LIrlandaise

Figues au foie gras 12 € env.'
Conserverie Cassan le paquet de 6 figues

Foie gras de canard entier mi-cuit 40 € env.
En ballotine de 280 a 300 g. [pour 4 a 6 personnes)
Conserverie Cassan

Quenelles « moulées a la cuillere » homard 4,20 €
Maison Giraudet lunité

ﬂ Escargots en coquilles farce bourguignonne 24,50 €
La Ferme aux Escargots les 24 escargots

Cardons lyonnais (en bocal) 11,50 €
Franck Farnier

Morilles séchées de Gaspésie 26 € les 20 g.

Supersec




Enchantez vos plats

Epices Olivier Roellinger a partir de

Poivre la Luna, vinaigre celtique, huile et cumbavas, 8,90 €
fleur de mer et bien d'autres créations.

Huile de homard 9,60€
i

Conserverie artisanale de lile de Groix

Perles de vinaigre de Banyuls 12 €

Vinaigrerie La Guinelle

Plaisirs gourmands

ﬂ Biiches glacées artisanales

(pour 8 personnes, 0,9 L)
Cacao/Menthe feuille, Caramel/Poire,
Chataigne/Vanille, Fraise/Myrtille
Terre adélice

Glaces et sorbets (pot de 0,5 L.] a partir de 8,90 €
Foie gras, truffe, clémentine de Corse, cacao/orange confite, yuzu...
Terre adélice

Fruits confits a partir de 19,90 €

Confiserie Lilamand

Marrons glacés 2,50 €

variété « AOC Bouche Rouge » d'Ardeche lunité
Maison Charaix

Caramandes® 12,40 € la boite de 110 g

Benoit Chocolats

FMICES AMLLINEGER



B cave

Petits domaines, grands vins.

Laherte Fréres cuvée « Les Grappes Dorées » blanc de blancs 33 €

Pierson-Cuvelier brut rosé Premier Cru 24,90 €

Bourgogne 2012 Domaine Guillot-Broux™ 21,20 €
Saint-Joseph 2012 Domaine des Miquettes’ 2% €
Cétes de Bourg 2012 Chateau Falfas’ 16,90 €
Pic St Loup 2013 Domaine Clavel’ 14,80 €.
Lirac 2012 Domaine du Joncier’ 14,60 €.

Gewurztraminer 2012 Dirler-Cadé’ 17€.
Chablis 2014 Domaine Bernard Defaix’ 18,30 €
Coteaux du Grésivaudan, Verdesse 2014 Domaine T. Finot™ 17,90 €

Sancerre 2013 Domaine Fouassier” 17,80 €

* Domaines certifiés en bio, ou biodynamie. E :‘
. =

phique : Bruno Fouquet

Chateldon
Orezza

Paniers gourmands

Nous composons des paniers gourmands festifs,
pour toutes les envies, tous les budgets.
Offrez le meilleur de nos terroirs pour un Noél gourmand !
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